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Zaklady sommelierstvi, vina a vinaFstvi CR

Z4klady sommelierstvi, vina a vinai'stvi CR je nejnavitévovangj$im kurzem Vinaiského Institutu a po jeho
absolvovani ziskate zdkladni ptehled v oblasti vina a vinné kultury. Jedna se o intenzivni celodenni kurz
(9.00-18.00 hod.) vinafstvi pod vedenim né€kterého z tuzemskych $pi¢kovych sommeliert.Zaklady
sommelierstvi, vina a vinafstvi CR je nejnavitévovan&j$im kurzem Vinaiského Institutu a po jeho
absolvovani ziskate zdkladni ptehled v oblasti vina a vinné kultury. Jedna se o intenzivni celodenni kurz
vinafstvi pod vedenim nékterého ze Spickovych sommelierti, kde se naucite vSe o degustaci a servisu vina,
zjistite jak snoubit vino s pokrmy i jak poznat vady a nedostatky vina. Dozvite se, jak se tidi vina v Ceské
republice a jaké jsou presné funkce sommeliera, samoziejmé vSe véetné praktickych ukdzek. Kurz je
soucasné vstupenkou do svéta vina pro ty, ktefi se rozhodnou dale studovat a dosdhnout az k CERTIFIKATU
SOMMELIERA.

Zacatek: 26.01.2019
E-mail: pavel.uretslegr @vinarskyinstitut.cz

Web:
http://www.vinarskyinstitut.cz/otevrene-sommelierske-kurzy/zaklady-sommelierstvi-vina-a-vinarstvi-v-cr

Telefon: 725424423
Misto konni: $kolici centrum Nadace Partnerstvi, Udolni 33

Organizator: Vinatsky Institut s.r.o. / Pavel Uret§légr
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